O Reserva branco da Herdade da Mingorra nasce
de uma seleg¢do de uvas provenientes de trés parcelas
distintas: uma de Viognier, plantada em 2008, e outras
duas onde as variedades Verdelho e Alvarinho foram
reenxertadas numa vinha antiga dos anos 70. As castas
escolhidas, entre as mais nobres do Alentejo, de Portugal
e do Mundo, resultam de décadas de experiéncia

e estudo sobre a forma como se comportam nestes solos
e clima do sul alentejano.

Mingorra’s Reserva white is made from selected grapes
of three different plots in the estate: a vineyard

of Viognier, planted in 2008, and two others where

the Verdelho and Alvarinho varieties have been grafted
into an old vineyard from the 70s. This blend of varieties
chosen among the most noble of Alentejo, Portugal
and worldwide, is the result of decades of experience
and research about its adaptation to the south
Alentejo clima and soils.
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CLASSIFICACAO CLASSIFICATION
Vinho Regional Alentejano

CASTAS GRAPE VARIETIES
Alvarinho, Verdelho e Viognier

Alvarinho, Verdelho e Viognier

VINIFICAGAO WINEMAKING

Ligeira maceracgao pelicular, seguida de fermentagao conjunta
das trés variedades (co-fermentacao) em barricas novas

de carvalho francés com 700l de capacidade. Fermentacao

e posterior estagio decorreram em cave climatizada,

para preservar a pureza e expressao da fruta.

Light skin contact, followed by joint fermentation of the three
varieties (co-fermentation) in new French oak barrels

with a capacity of 700 liters. Fermentation and subsequent
ageing took place in an air-conditioned cellar to preserve

the purity and expression of the fruit.

ENOLOGO WINEMAKER
Pedro Hipolito

LONGEVIDADE SHELF TIME
5a6anos

5to 6 years

ANALISES ANALYSIS
Alcool 12.5% vol.
Acidez Total 5.9 g/L
pH 3.37

Contém sulfitos

Alcohol content 12.5% vol.
Total acidity 5.9 g/L

pH 3.37

Contains sulfites

SERVICO SERVICE
Servira 12°C

Serve at 12°C

Tem aroma perfumado com notas florais elegantes

que acompanham a fruta, sugestoes de laranja e alperce,
enquadradas por leves fumados de barrica. A boca é cremosa
e cheia, avivada por acidez limonada que refresca o longo
final.

It has a fragrant aroma with elegant floral notes that blend
with the fruit, hints of orange and apricot, supported by subtle
barrel smokiness. The palate is creamy and full, enlivened

by lemonish acidity that refreshes the long finish.

AHerdade da Mingorra confunde-se com a histéria de Henrique Uva e da sua chegada ao
Alentejo, hd quarenta anos, em busca das perdizes mais bravas da regido. Hoje,
traduz-se numa sélida propriedade agricola com um total de 1400 hectares, dos quais
110 de olival e 270 de amendoal. Os 170 hectares de vinha ddo origem, desde 2004, aos
vinhos com as marcas da casa, produzidos exclusivamente com uvas proprias. Projecto
fundado por Henrique Uva, a Herdade da Mingorra renova-se hoje com o apoio das suas
quatro filhas, afirmando-se come uma empresa familiar.
s

- HERDADE DA MINGORRA 7800-761 BEJA T. +351 284 952 004

e

. ™ . ’

2025

WWW.MINGORRA.COM

MINGORRA

Ytpin pgr G
ENRIQUE UVA

O ANO 2025 NA HERDADE DA MINGORRA
VINTAGE OF 2025 AT HERDADE DA MINGORRA

0 ano viticola de 2025 comega com um inverno chuvoso e ameno. A pluviosidade
na primavera foi elevada, o que nos garantiu boas reservas de agua no solo e por
consequéncia boas defesas em relagao ao calor e bastante vigor vegetativo na
vinha, apesar de alguma expectavel pressao de doencas como mildio e oidio. O
inicio do verao foi extremamente seco com uma atipica onde de calor em Junho,
antes da fase do pintor. Os brancos e rosés indimados no inicio de agosto
resultaram em vinhos equilibrados e aromaticos. Durante a fase de maturagao dos
tintos, uma segunda onda de calor associada a ventos fortes e quentes, trouxeram
uma resisténcia na maturagao dos tintos - no entanto, uma mudanca na
temperatura , com amplitudes térmicas elevadas e uma surpreendente humidade
noturna permitiram uma boa evolugao da vinha, resultando em tintos maduros e
profundos.

The 2025 wine year began with a rainy and mild winter. Rainfall in spring was high,
which ensured good soil water reserves and, consequently, good defences against
heat and plenty of vegetative vigour in the vineyard, despite some expected
pressure from diseases such as mildew. The beginning of summer was extremely dry
with an atypical heatwave in June, before the veraison stage. The whites and rosés
harvested in early August resulted in balanced and aromatic wines. During the
ripening phase of the reds, a second heatwave associated with strong, hot winds
slowed down the ripening process. However, a change in temperature, with high
thermal amplitudes and surprising night-time humidity, allowed the vineyard to
evolve well - resulting in mature, deep reds.
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