O Colheita rosé da Herdade da Mingorra nasce de uma
selecdo de uvas provenientes de talhdes mais recentes,

plantados entre 2005 e 2016, em algumas das zonas

de maior aptiddo viticola da propriedade. A casta utilizada,

Touriga Nacional, é das mais nobres variedades tintas s
de Portugal, estando desde ha muito na Mingorra,

adaptada a este solo e clima do sul alentejano.

Herdade da Mingorra’s Colheita rosé is made from a
selection of grapes from recent plots, planted between 2005
and 2016 in Mingorra’s most suitable areas. Touriga
Nacional is among the most noble red varieties in Portugal,
has been planted in Mingorra for many years and is
completely adapted to the south Alentejo clima and soils.
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COLHEITA

CLASSIFICACAO CLASSIFICATION
Vinho Regional Alentejano

CASTAS GRAPE VARIETIES
Touriga Nacional

Touriga Nacional

VINIFICAGAO WINEMAKING
Ligeira maceracgao na prensa, seguida de prensagem suave.
Fermentacdo em cuba de inox a temperatura de 12°C.

Short maceration in the press, followed by gentle pressing.
Fermentation in stainless steel at a temperature of 12 °C.

ENOLOGO WINEMAKER
Pedro Hipdlito

LONGEVIDADE SHELF TIME
2a3anos

2to 3 years

ANALISES ANALYSIS
Alcool 12.5% vol.
Acidez Total 6.0 g/L
pH 3.44

Alcohol content 12.5% vol.
Total acidity 6.0 g/L
pH 3.44

SERVICO SERVICE
Servira 10°C

Serve at 10°C

Mostra uma cor rosa salmao brilhante e aroma fino a
elegante, onde a casta se revela em sugestoes florais

e de frutos vermelhos. O corpo é cheio, sumarento, e o sabor
frutado e persistente, pontuado por refrescantes notas
citrinas no final.

Shiny salmon pink colour, fine and elegant aroma, with
varietal scents such as floral and red berries. Full bodied,
juicy, persistent and fruity taste, with refreshing citric notes
at the end.

A Herdade da Mingorra confunde-se com a historia de Henrique Uva e da sua chegada
ao Alentejo, ha quarenta anos, em busca das perdizes mais bravas da regido. Hoje,
traduz-se numa solida propriedade agricola com um total de 1400 hectares, dos quais
110 de olival e 270 de amendoal. Os 170 hectares de vinha dao origem, desde 2004, aos
vinhos com as marcas da casa, produzidos exclusivamente com uvas préprias. Projecto
fundado por Henrique Uva, a Herdade da Mingorra renova-se hoje com o apoio das suas
quatro filhas, afirmando-se como uma empresa familiar.
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O ANO 2025 NA HERDADE DA MINGORRA
VINTAGE OF 2025 AT HERDADE DA MINGORRA

0 ano viticola de 2025 comeca com um inverno chuvoso e ameno.

A pluviosidade na primavera foi elevada, o que nos garantiu boas reservas de
agua no solo e por consequéncia boas defesas em relagao ao calor e bastante
vigor vegetativo na vinha, apesar de alguma expectavel pressao de doengas
como mildio e oidio. O inicio do verao foi extremamente seco com uma atipica
onde de calor em Junho, antes da fase do pintor. Os brancos e rosés
vindimados no inicio de agosto resultaram em vinhos equilibrados e
aromaticos. Durante a fase de maturagao dos tintos, uma segunda onda de
calor associada a ventos fortes e quentes, trouxeram uma resisténcia na
maturacao dos tintos - no entanto, uma mudanga na temperatura , com
amplitudes térmicas elevadas e uma surpreendente humidade noturna
permitiram uma boa evolugao da vinha, resultando em tintos maduros e
profundos.

The 2025 wine year began with a rainy and mild winter. Rainfall in spring was
high, which ensured good soil water reserves and, consequently, good
defences against heat and plenty of vegetative vigour in the vineyard, despite
some expected pressure from diseases such as mildew. The beginning of
summer was extremely dry with an atypical heatwave in June, before the
veraison stage. The whites and rosés harvested in early August resulted in
balanced and aromatic wines. During the ripening phase of the reds, a second
heatwave associated with strong, hot winds slowed down the ripening
process. However, a change in temperature, with high thermal amplitudes and
surprising night-time humidity, allowed the vineyard to evolve well - resulting
in mature, deep reds.
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