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Classificacao
Vinho Regional Alentejano

Castas

Antao Vaz, Alvarinho e Viogner

Vinificagao

Ligeira fermentagao em barricas novas de carvalho francés

em camara frigorifica, seguida de batonnage durante 6 meses.

Endlogo
Pedro Hipdlito

Longevidade Prevista
2 a3anos

Analises

Teor de Alcool 12,5% vol.
Acidez Total 5,1 g/L

pH 3,38

Servico
Deve ser servido a 12°C, como acompanhamento de pratos
de peixe.

Conservagao

Garrafas deitadas em local arejado e escuro, entre 12 e 13 °C
e 60% de humidade relativa.
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The most nob E nteya white varreﬂf‘??%s
this wine a distincti acfer after its six- ageing
in French oak barrels. s
—’5 =
- - m—
'ﬁﬁ S

MINGORRA

/u(/é/’)*.
ENRIQUE UVA

“Apresenta cor amarela citrina, aroma a frutos
secos, sabor amanteigado, untuoso e fresco.”

"Yellow citrus colour, dry fruit flavour, buttery
and fresh taste.”
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Herdade da Mingorra 7800-761 Beja

geral@mingorracom
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