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A casta Semillon está na base dos melhores vinhos
de podridão nobre do mundo. Na Herdade da Mingorra
foi plantada em 2008, num talhão de 2,5 hectares, em solo
de xisto. Em 2011 inoculámos o fungo Botrytis Cinérea,
com o intuito de alcançar a ambicionada podridão nobre, 
e desde então esta desenvolve-se de forma natural
nesneste talhão de Semillon. Na colheita de 2021 deixámos 
amadurecer as uvas até meados de Outubro, colhendo 
cuidadosamente os bagos desidratados pela Botrytis. 
O resultado foi um Colheita Tardia intenso, profundo
e elegante, de enorme singularidade. Cada garrafa
deste vinho transporta a riqueza da nossa terra
de perdizes. 

Semillon is the gSemillon is the grape variety in the basis of the best noble 
rot wines in the world. At Herdade da Mingorra, it was 
planted in 2008 on a 2.5 hectare plot of schist soil. 
In 2011 we inoculated the Botrytis Cinérea fungus in order
to achieve the coveted noble rot, and since then it has 
developed naturally in this Semillon plot. In the 2021 
harvest, we let the grapes ripen until mid-October,
ccarefully picking the berries that had been dehydrated
by Botrytis. The result was an intense, deep
and elegant Late Harvest of enormous uniqueness.
Each bottle of this wine carries the richness
of our land of partridges. 
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O ANO 2021 NA HERDADE DA MINGORRA 
VINTAGE OF 2021 AT HERDADE DA MINGORRA
O ano vitivinícola de 2021 foi pautado pelo equilíbrio. A maior parte 
do inverno foi ameno, com um frio tardio inesperado e chuva intensa 
no final de janeiro e durante todo o mês de fevereiro, resultando 
numa boa concentração de água no solo durante o início do ciclo vegetativo 
das videidas videiras. A primavera quente favoreceu o abrolhamento precoce, 
mas proporcionou igualmente um bom vigor na vinha. O verão decorreu 
ameno, sem vagas de calor excessivo, o que deu origem a maturações 
progressivas e homogéneas, conservando excelente equilíbrio ácido 
nas uvas. Foi um daqueles anos em que a Natureza ajudou quem trabalha 
na vinha e na adega e contribuiu para a grande qualidade dos vinhos 
da colheita.

The The year 2021 is remembered for its balance. A mild winter, with an 
unexpected late cold days and heavy rain during the end of January 
and February, led into great water concentration in soils in the beginning 
of vineʼs vegetative cycle. Due to the hot spring, the plants budburst early, 
but also had great vigor. A mild summer, with stable temperatures, led 
to progressive and homogenous grape maturation, conserving a great 
acidic balance. It was one of those years where Nature help whose work 
in the vinin the vineyards and the winery, and contributed for the great quality 2021ʼs 
vintage wines.

CLASSIFICAÇÃO CLASSIFICATION
Vinho Regional Alentejano

2021
CASTAS GRAPE VARIETIES
Semillon
Semillon

VINIFICAÇÃO WINEMAKING
Início de Início de fermentação em deposito de inox com temperatura 
controlada a 17ºC, seguido de fermentação total em cascos 
de carvalho francês durante 12 meses.
Fermentation begins in stainless steel vats at a controlled 
temperature of 17ºC, followed by total fermentation
in French oak casks for 12 months.

ENÓLOGO WINEMAKER
PPedro Hipólito

LONGEVIDADE 
8 a 10 anos

ANÁLISES 
Álcool 13% vol.  
Acidez Total 4.5g/L 
pH 3.62
ConContém Sulfitos 

SERVIÇO 
Servir a 10ºC
 
Recomendado a maiores de 18 anos
Recommended for people over 18 years old

Tem bonita cor dourada e aroma intenso e profundo, 
onde suonde surgem notas de casca de laranja cristalizada, 
apontamentos florais, uma nuance de terra húmida 
proveniente da Botrytis. Na boca é denso e untuoso, 
complexo e elegante, bem harmonizado pela acidez citrina 
que equilibra a doçura. O final é muito longo e persistente. 
It has a beautiful golden colour and an intense, deep aroma 
with notes of candied orange peel, floral notes and a hint
of damp of damp earth from the Botrytis. The palate is dense
and unctuous, complex and elegant, well harmonised
by the citrus acidity that balances the sweetness. The finish 
is very long and persistent.

SHELF TIME
8 to 10 years

ANALYSIS
Alcohol content 13% vol.
Total acidity 4.5 g/L  
pH 3.62
ConContains sulfits

SERVICE
Serve at 10°C

A Herdade da Mingorra confunde-se com a história de Henrique Uva e da sua chegada ao 
Alentejo, há quarenta anos, em busca das perdizes mais bravas da região. Hoje, 
traduz-se numa sólida propriedade agrícola com um total de 1400 hectares, dos quais 
110 de olival e 270 de amendoal. Os 170 hectares de vinha dão origem, desde 2004, aos 
vinhos com as marcas da casa, produzidos exclusivamente com uvas próprias. Projecto 
fundado por Henrique Uva, a Herdade da Mingorra renova-se hoje com o apoio das suas 
quatro filhas, afirmando-se como uma empresa familiar.


