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ENRIQUE UVA

Classificacdo

Vinho Regional Alentejano » o
Apresenta cor amarela citrina, aroma a frutos

Castas secos, sabor amanteigado, untuoso e fresco.”

Antédo Vaz, Alvarinho e Viogner

"Yellow citrus colour, dry fruit flavour, buttery

Vinificacao and fresh taste.”

Ligeira fermentacdo em barricas novas de carvalho francés
em camara frigorifica, sequida de batonnage durante 6 meses.

Endlogo
Pedro Hipolito

Longevidade Prevista
2a3anos

Andlises

Teor de Alcool 12,5% vol.
Acidez Total 6,0 g/L

pH 3,30

Servigo
Deve ser servido a 12°C, como acompanhamento de pratos
de peixe.

Conservacao -
Garrafas deitadas em local arejado e escuro, entre 12 e 13 °C
e 60% de humidade relativa.
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o A“mals nobre casta braﬁc@zmﬁo,__
concede a este vinho um distinto r

"'-nei seu estagio de seis meses‘*e‘fh a jr‘_ieas

de carvalho ﬁ'gﬂces e

The most nab!@narﬁfé,&iéntejo white var:efﬁ*ﬁ?l?esr
this wine a distinctive @ﬁéraoter after its srxﬁ‘fﬁ“ﬁthagemg‘
in French oak barrels.
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