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Classificagao
Vinho Regional Alentejano u .

Apresenta cor amarela citrina, aroma a frutos
Castas secos, sabor amanteigado, untuoso e fresco.”
Antdo Vaz, Alvarinho e Viogner

"Yellow citrus colour, dry fruit flavour, buttery

V. f -~ o
inificacao and fresh taste.

Ligeira fermentacao em barricas novas de carvalho francés
em camara frigorifica, seguida de batonnage durante 6 meses.

Endlogo
Pedro Hipdlito

Longevidade Prevista
2a3anos

Anélises

Teor de Alcool 12,0% vol.
Acidez Total 5,6 g/L

pH 3,26

Servico ©
Deve ser servido a 12°C, como acompanhamento de pratos
de peixe.

Conservacgao &
Garrafas deitadas em local arejado e escuro, entre 12 e 13 °C
e 60% de humidade relativa.

pbl}cede a este vinho um dist
0 seu estéagio de seis mese:
de carva Ihp framces

The most nobf@ nani/e Alentejo white vanety "WE'S
this wine a distinctive ﬁh@ffaster after its six- monthagemg
in French oak barrels.
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